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お手数ですが
５２円切手を

お貼りください
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POST CARD

フリガナ
◎ご氏名

年齢／　　　　 　歳　　　性別／  　男   ・   女

広報紙掲載の場合のお名前の表記

本名・匿名・イニシャル

ペンネーム（　　　　　　　　）

※記入がない場合、実名で記載します。
◎ご住所　〒　　　－

電話（　　　　　）　　　　－

南九州市役所
企画課  行

おたより
まってます
広報紙を読んだ感想、取り上げてほ
しい記事、最近笑ったこと、身近な
話題など、何でもけっこうですので、
おたよりをお寄せください。
郵送、または市役所の各庁舎に設置
してある『ご意見箱』へご投函くだ
さい。

⬅点線に沿って切り取ってください。
( 官製はがきでも可 )

　南九州市は、本年度の全国茶品評会で
産地賞を２年連続受賞するなど、お茶の
生産において盛んなところです。
　平成29年４月からは、南九州市産のお
茶の銘柄「頴娃茶」「知
覧茶」「かわなべ茶」が
全て「知覧茶」に統一さ
れ、ますます市の茶業が
飛 躍 することが 期 待さ
れています。
　今回は、「知覧茶」PR
とブランド化を推進する
ため誕生したロゴマー
クをご紹介します。

山、葉（茶の葉）、水をイメージ

60

※皆さんが知りたいこと、疑問に思うことがありましたら、市役所企画課 広報統計係までお知らせください。

銘柄統一に向けて ･･･

知覧茶
ロゴマーク

「知覧茶」ロゴマーク誕生

（活用例）

　このロゴマークでは、３枚の葉
（茶の葉）が頴娃、川辺、知覧とい
う３つの地域の一体感を表し、山
が茶畑から眺められる開聞岳を、
半円状が広い大地と澄み切った
青空や海（波）を表しています。ま
た、開聞岳は富士山に似ているこ
とから、外国人がその形を見てす
ぐに「日本」を思い浮かべられる
ため効果的です。
　自然と景観をロゴに入れること
で、南九州市の人々と土地、真正
性や伝統との関係を表していま
す。南九州市の美しい風景を関連
づけたシンプルなデザインとなっ
ています。

　知覧茶ロゴマークは、平成28年12
月16日付けで特許庁において商標
登録されました。
　現在、ロゴマークの使用は知覧
茶のブランドを高めるための包装
紙やキャリーバッグ、のぼり、はっぴ
など知覧茶PR資材のみとしていま
す。商品パッケージ（小売袋など）の
使用は知覧茶の品質保証の証とす
るため、使用規定を検討中です。
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南九州市の情報は、ホームページから
でもご覧になれます。
ホームページ
http://www.city.minamikyushu.lg.jp/
または携帯サイト

携帯電話からも、南九州市の情報をご
覧いただけます。インターネット接続
可能な携帯電話を利用して、南九州市
ホームページの情報の一部を検索でき
ます。

点線に沿って切り取ってください。➡
（官製はがきでも可）

◆広報紙を読んだ感想、取り上げてほしい記事、最近笑ったこと、身近な話題など、
何でもお書きください。

おたより

◆読者アンケート
　今月号の広報紙の中で、気に入ったものの番号 3 つに○印をつけてください。
　１　川辺仏壇協同組合　　２　まちの話題　　　　　３　行政情報　
　４　街かど探偵　　　　　５　おたより　　　　　　６　レシピ　
　７　図書館だより　　　　８　ケンゾウレンジャー　９　誕生・おくやみ　
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　広報紙を読んだ感想、身近な話題など『おたよ
り』をお寄せいただきありがとうございます。
南九州市ホームページ

（http://www.city.minamikyushu.lg.jp/）の広報紙
ページを選んで入力してください。

南九州市ホームページからも
『おたより』受け付けます
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P R E S E N T

今月号の「よかとこ！よか
もん！特産品！」コーナで紹介
の“ぶりのてっぺんあごだし
仕込”をプレゼント。

焼酎や日本酒の肴にピッ
タリです。

有限会社 カーマイン
指宿市山川岡児ヶ水1122-2
☎ 0993-34-0828  ㊡日曜日・祝日
http://www.47club.jp/47M-000065eca/

深海釣り漁で漁獲した金目鯛やさまざ
まな魚を使用して、「心と記憶にのこる味
づくり」の初心を忘れずに商品開発して
います。鹿児島の幸をぜひお楽しみくだ
さい。

プレゼント品を提供いただける方を募集します。
企画課広報統計係☎ 0993-83-2511 
知覧庁舎内線 2050 まで。

当選は発送をもって
(4月20日消印有効)

を３人の方にプレゼント！

『ぶりのてっぺん
あごだし仕込』

ぶりのてっぺ
ん

あごだし仕込［ 有限会社  カーマイン ］さんより

おたよりをくださった方の中から
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◦エネルギー	 88kcal
◦タンパク質	 3.5ｇ

チーズスフレパンケーキ
栄 養 価　1人分（１/２枚）

栄養士
から♪

タンパク質豊富で、カロリー控えめの一品です。ビタミン豊富な果物を
添えてもいいかも♪

❶	卵黄と卵白に分ける。卵黄に◎の材
料を入れてすり混ぜる。

❷	卵白に砂糖を入れてしっかり泡立て、メレン
ゲを作り、❶のボウルに２～３回に分けて混
ぜ合わせる。
❸	フライパンを弱火にかけバターの1/2量を
溶かし、火を消して生地の1/2量を流す。弱
火でふたをして3分焼く。表面が乾いたら、
底を半分に折り返し、盛り付ける。粗熱がと
れたら粉糖をふる。

※	残りのバターと生地で同じようにもう１枚
焼く。

材 料　2枚分

☆私たち食生活改善推進員は、地域で食生活改善の
活動をしています。地域の公民館などで栄養教室を
したい！旬の食材を使った料理法を知りたい！等々、
ご要望がありましたら、お知り合いの食改さんまたは
保健センターへご連絡ください。

食改さんの
すこやかお薦めレシピ

こんにちは。“食改”です！
頴娃地区の食生活改善推進員より、『チーズスフレパンケーキ』をご紹介します。
料理行程が少なく、フライパン一つでできる一品です。
ちょっと焦げやすいので、焼くときは弱火で！

作り方

◦卵	 ２個
◦砂糖	 大さじ２

◎片栗粉	 大さじ１
◎粉チーズ	 大さじ1/2

◦バター	 大さじ１
◦粉糖	 適量 ◦脂　　　質	 5.2ｇ

◦食塩相当量	 0.2g

よかとこ！よかもん！特産品！

【お問い合わせ】南九州市特産品協会（ 知▢商工観光課内 ）  ☎0993-83-2511

南九州市特産品協会から、いろいろある市内の特産品を紹介します。

ぶりのてっぺん あごだし仕込あ く ま き

大ブリの頭部から二つしかとれない希少な部位（ハ
チノミ）を、飛魚の燻製あごだしと灰持酒で仕込み、香
ばしく焼き上げて仕上げられています。郷土素材のコ
ラボが生み出す芳醇で深い旨みをお楽しみください。
袋から取り出してそのままでもおいしく召し上がれま
すが、グリルで軽く炙ったり電子レンジで温めたりす
ると、よりいっそう風味豊かになります。焼酎や日本酒
の肴、おにぎりや混ぜご飯の具材などにどうぞ。

５月５日の“端午の節句”につきもののち
・ ・ ・
まき。戦陣

食として発達したもので、男の子が強くたくましく
育ってほしいとの願いが込められています。もち米を
灰汁水（あく）に一晩漬け込み、それを竹皮に包んで縛
り、６時間ほどゆっくり炊き上げます。灰汁水の抜き
方や火加減で風味が決まり、保存できる時間にも影響
する勝負どころです。昔ながらの竹皮に包まれ、また
特有の香りを持つあくまきを、郷土豊かな情緒あるお
土産品や贈り物としていかがでしょうか。
（有）梅木商店
　南九州市川辺町平山 6794
　☎ 0993-56-0126 休  ▢ 無 HP  有

有限会社カーマイン（九州伊藤精工株式会社 水産事業部）
　南九州市川辺町清水 4100 番地
　☎ 0993-34-0828 休  ▢ 日・祝 HP  有


